Eklunbdshof

HOTELL+ KONFERENS « FESTVANING

MATSEDEL

Forratter

Kantarellminipaj med rokt hjort samt lingonchutney

Gaddpaté serverad med Kalixléjrom, rodlok samt hemsyrad gradde
Gravat grasandsbrost med ingefarskokta paron

Soppor
Jordartskockssoppa med pilgrimsmussla (storre). Serveras med pumpa-
froat kuvertbrod

Fisk

Odlad torsk med persiljerotspuré och rodbetskram
Roding med selleridoftande vitvinsas och ortpotatispuré
G06s med Fredas kumminkram och stuvade bénor

Fagel
Fasan serverad med graddkokt rostad rotselleri, dlgért- och dppelgelé
Struts serverad med rodvinssas och potatisgratang

Kott

Hjortstek/hjortrygg med gronkal och morotstimbal (dgg & kesella)
Vildsvinsrygg med brysselkal och plommon, enbarsdoftande duchesse
toppat med krossade notter

Notstek/oxfile med syrad |6k och pumpasas

Vegetariskt
Getostbiffar (cous cous, ris, potatisstamp) serverade med rodbetskram

Ost
Upplandska ostar serverade med hembakat kndacke och husmors marmelad

Dessert

Kalvdans med sockerstampade jordgubbar

Nyponpudding med farinknacketacke

Vaniljparfait och mellan mjuk chokladkaka och slambar- och lingonkompott

Tryfflar

Olika smaker, var konditor véljer. Exempel; kola i skal, jordgubbskola i skal,
morkchoklad tryffel i skal, calvadosgarnache med kakao,

punschgarnasche med pudersocker, nougattryffel

Menyn galler januari t.o.m. mars 2010

Eklundshof AB, Eklundshovsvagen 7, 752 37 UPPSALA

115:-
135:-
119:-

109:-

Dagspris
245:-
215:-

230:-
275:-

230:-/380:-

230:-

199:-/375:-

199:-

135:-

119:-
119:-
124:-

17:-/st

tel 018-550100, fax 018-559372, e-post info@eklundshof.se, internet www.eklundshof.se

Bankgiro 308-5891, org.nr. 556316-5959




