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WHISKYPROVNINGAR PA EKLUNDSHOF

Att prova whisky - roligt och annorlunda!

Whiskyn har det senaste decenniet blivit alltmer populér och utbudet har vuxit rejalt. Att kanna till
de olika typerna och veta vad som skiljer till exempel en blended whisky fran en maltwhisky ar det
dock manga som inte vet.

| samarbete med Freddi Byrenius kan vi erbjuda whiskyprovningar for saval den intresserade
novisen till den mer kunnige whiskyalskaren. Freddi var en av de forsta i landet som pa allvar
intresserade sig for whiskyn. Redan 1993 var han medforfattare till en av de forsta bockerna pa
svenska i &mnet, han har bestkt en mangd destillerier, och med tiden har han kommit att bli en av
de mest kunniga pa omradet.

Beroende pa intresse, tid och tidigare erfarenhet av whisky kan vi skraddarsy er whiskyprovning sa
att den passar just er grupp. Vi har forslag pa tre provningar som tacker in det mesta och som
brukar passa de flesta.

1) Det har ar whisky:

Freddi borjar med en historisk genomgang och fortsatter med att forklara hur framstallningen
av whisky gar till. Skillnaderna mellan olika sorter (malt, blend, bourbon...) férklaras och
Freddi berattar lite grand om i vilka lander de klassiska whiskysorterna hér hemma. Efter detta
provsmakar vi nagra typiska representanter for de olika sorterna.

2) Skottland, det stora whiskylandet:

Har inriktar vi oss pa Skottland. Efter en kort historik berattar Freddi om maltwhisky och
blendedwhisky, de tva stora typerna av whisky som man férknippar med skotskwhisky. Vi gar
igenom de olika maltwhiskyregionerna och smakar pa nagra typiska represententer. Som
jamforelse har vi med nagra blendedsorter.

3) Maltwhisky — smakrikast och intressantast?:

De som k&nner sig mer hemma i whiskyns varld och kanske kan lite mer brukar ofta fastna for
maltwhisky. Detta &r nog ingen slump eftersom man har hittar den mest varierade och
smakrika whiskyn. Lite kort historia om whiskyns framvéaxt fljs av en lite mer djupgaende
beskrivning av hur maltwhisky tillverkas. De olika regionerna gas igenom och under resans
gang provar vi pa olika och mycket karakteristiska maltsorter.

Har ni egna funderingar och skulle vilja lagga upp provningen pa nagot annat satt sa kan vi
tilsammans diskutera ett upplagg for just er grupp.
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